


Suppen

Tamater Ka Shorba

schmackhafte Tomatensuppe nach einem
speziellen Rezept, abgestimmt mit feinsten
Krautern und einer delikaten Gewiirzmischung

Dal Shorba

delikate Linsensuppe nach Bombay-Art
mit erlesenen milden Krautern

Murgh Shorba

feine Hihnersuppe nach nordindischer Art

Sabji Shorba

Gemiisesuppe mit delikaten Gewiirzen

Mango Special Shorba

cremige Suppe mit wiirzigem Hithnerfleisch und Mango

Fisch-Kokos-Suppe
Suppe mit feinem Fischfilet, Kokosmilch, Knoblauch,
Ingwer und feinen Gewiirzen

Ingwer-Mango-Suppe
Suppe mit einer Komposition aus Ingwer, Mango
und feinsten Krdutern

Salate

Tomatensalat
Tomaten, Zwiebeln, Eisbergsalat

Khera-Salat
Gurken, Zwiebeln, Eisbergsalat

Mixed-Salat

Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Eisbergsalat

Chicken-Salat

gemischter Salat mit Hihnchenfleisch

Bombay-Salat
gemischter Salat mit Hahnchenfleisch
und hausgemachtem indischen Kase

Indischer Curry-Salat

gemischter Salat mit gegrilltem Hahnchenfleisch
in CurrysoRe (warm)




Vorspeisen

Alle warmen Vorspeisen werden mit drei verschiedenen schmackhaften Dips serviert.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und in Rapsél frittiert.

Gobi Pakora

Blumenkohl in Kichererbsenmehl gebacken

Alu Pakora

Kartoffelscheiben in Kichererbsenmehl gebacken

Paneer Pakora
hausgemachter indischer Kase gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl|

Chicken Pakora
Huhnerfleischstreifen gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Mushroom Pakora
frische Champignons gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Vegetable Samosa
zwei Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen

Jheenga Pakora
Riesengarnelen gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Onion Bhajl

Zwiebelringe gebacken in Kichererbsenmehl

Fish Pakora

Fischstiickchen gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Vorspeise flir zwei Personen (vegetarisch)

verschiedene Gemiise gebacken in einem Teigmantel
aus Kichererbsenmehl und hausgemachter indischer Kése

Vorspreise flir zwei Personen (gemischt)
von allem etwas, gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Vorspeise bis sechs Personen (vegetarisch)
verschiedene Gemiise gebacken in einem Teigmantel
aus Kichererbsenmehl und hausgemachter indischer Kise

Vorspeise bis sechs Personen (gemischt)
von allem etwas, gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Pappadams

knusprige Linsenwaffeln, in der Sonne getrocknet und im Ton-Ofen gebacken




Indische Brotspezialitdten

Auch als Vorspeise oder Beilage zu empfehlen.

Naan
indisches Brot, gebacken im Lehmofen

Roti
Vollkernmehlbrot

Paneer Naan
Fladenbrot aus Weizenmehl mit indischem Kése gefiillt
und im Lehmofen gebacken

Vegetable Naan

Fladenbrot mit verschiedenem Gemiise gefiillt und im Lehmofen gebacken

Garlic Naan
Fladenbrot mit Knoblauch gefiillt und im Lehmofen gebacken

Chicken Naan
Fladenbrot mit Héhnchenfleisch gefiillt und im Lehmofen gebacken

Alu Naan
Fladenbrot mit Kartoffeln gefiilit und im Lehmofen gebacken

Alu Parantha
in Butter gebackenes Fladenbrot gefiillt mit gewiirzten Kartoffeln

Bhatura

frittiertes Fladenbrot, dazu drei verschiedene Dips

Naan Taj
indisches Brot gefiillt mit Kase, Ingwer, Knoblauch und Krautern (scharf)

Raita (als Beilage oder Vorspeise pur)

traditionelle indische Joghurt-SoRe mit Gurke, Tomate, Minze, Knoblauch
sowie verschiedenen Krautern




Hauptspeisen

Tandoori-Spezialitaten

Der Tandoor ist der traditionelle indische mit Holzkohle befeuerter Lehmofen, bekannt dafiir,
dass er bei Fleisch und Brot ein einmaliges Aroma erzielt.
Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis, frisch gebackenem Brot und
drei verschiedenen Dips serviert.

50. Tandoori Chicken

Hahnchenschenkel 24 Stunden mariniert in Joghurt, Knoblauch und Ingwer
am SpieR im Tandoor gegrillt

Chicken Tikka

in Joghurt mariniertes Hihnchenbrustfilet,
im Tandoor auf einen SpieR gegrillt

Lamm Tikka
saftig mariniertes Lammfleisch, am SpieR im Tandoor gegrillt

Jhinga Shahi

Riesengarnelen mariniert nach Art des Hauses, am SpieR im Tandoor gegrillt

Fish Tikka

Rotbarschfilet in feines Krdutern und Gewiirzen mariniert, im Tandoor gegrillt

Tandoori Mix
Zusammenstellung aus Nr. 50, 51 und 52

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.




Murgh-Ki-Haadi

Spezialitdten vom Huhn

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

60. Chicken Curry 19,90

Hahnchenfleisch in CurrysoRe

Chicken Saag 19,90 i

Hahnchenfleisch mit Spinat und Zwiebeln in einer besonderen Gewiirzmischung

Butter Chicken 19,90

im Lehmofen gegrilltes Hahnchenbrustfilet in einer Butter-Tomaten-SoRe

Murgh Jalfrezi (scharf) 19,90

zarte Hahnchenstiicke mit frisch gemahlenen Gewiirzen, L
gebraten mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Gemiise

Chicken Mango 19,90

zarte Hahnchenstiicke in einer wiirzigen Curry-SahnesoRe mit Mango

Chicken Korma 19,90

ein Gericht aus der kéniglichen Moghul-Kiiche: Hahnchenfleischstiicke in einer milden .
GewiirzsoRe mit Sahne, Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen

Chicken Mushroom
Hahnchenfleisch mit frischen Champignons, Tomaten und Zwiebeln gebraten

19,90

Chicken Vindaloo (scharf)
Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten SoRe

1990

Chicken Sabji

Hahnchenbrustfilet mit verschiedenen Gemiisen, Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und einer Spezial-CurrysoRe

19,90

Chicken Dahiwala

gegrilltes Hahnchenfleisch, 2w Stunden eingelegt in einer Ingwer-Knoblauch-Paste
mit einer indischen Safran-Joghurt-SoRe

19,90

Chicken Kokos 19,90

Hahnchenbrustfilet mit Ananas, Kokosflacken, Mandeln und Cashewkernen
in einer milden Curry-SahnesoRe

Chicken Gobi

Hahnchenfleisch mit Blumenkohl, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch in einer CurrysoRe

19,90

Alle Gerichte kdnnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.



kD

76.

85.

Gosht

Spezialitaten vom Lamm

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

Lamm Curry
Lammfleisch in CurrysoRe

Lamm Saag
Lammfleisch mit Spinat und Zwiebeln in einer besonderen Gewiirzmischung

Lamm Madras
Lammfleisch mit Kokosraspeln nach késtlich indischer Art

Lamm Jalfrezi (scharf)
Lammstiicke mit frisch gemahlenen Gewiirzen,
gebraten mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Gemiisen

Lamm Mango
Lammstlcke in einer wiirzigen Curry-SahnesoRe mit Mango

Lamm Korma
ein Gericht aus der koniglichen Moghul-Kiiche: Lammstiicke in einer milden GewiirzsoRe
mit Sahne, Mandeln, Kokosnuss, Cashewkernen und hausgemachtem indischen Kise

Lamm Vindaloo (scharf)
Lammfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten SoRe

Lamm Sabji
Lammfleisch mit verschiedenen Gemiisen, Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und einer Spezial-CurrysoRe

Lamm Dahiwala

gegrilltes Lammfleisch, zwdIf Stunden eingelegt in einer Ingwer-Knoblauch-Paste
mit einer indischen Safran-Joghurt-Sofe

Lamm Kokos

Lammfleisch mit Ananas, Kokosflocken, Mandeln und Cashewkernen
in einer milden Curry-SahnesoRe

Lamm Mushroom
Lammfleisch mit frischen Champignons, Tomaten und Zwiebeln gebraten

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.

21,90

21,90

21,90

21,90




Soor
Spezialitaten vom Schwein

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch .gebackenem Brot serviert.

440. Pork Bhuna 20,50

zartes Schweinefilet in einer wohlausgewogenen, pikanten Mischung erlesener Gewiirze,
Ingwer, Knoblauch, Tomaten, Paprika

. Pork Palak

Schweinefilet angerichtet mit Spinat, Ingwer, ,Fenugreek” und frischen Kriutern

Pork Vindaloo

Schweinefilet, zubereitet mit speziellen Gewiirzen,
angerichtet mit Kartoffeln in roter KokosnusssoRe (scharf oder sehr scharf)

Punjabi Pork Curry

zartes Schweinefilet in roter CurrysoRe mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln

. Pork Chilli Masala

zartes Schweinefilet, gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch,
serviert in einer roten und scharfen ChilisoRRe

. Pork Bhindi Masala

Schweinefilet mit Orkaschoten, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und frischem Ingwer

Pork Channa Masala
Schweinefleisch, Kartoffeln und Kichererbsen mit frischen Kriutern, Tomaten,
Paprika und geschmorten Zwiebeln

. Pork Mushroom
Schweinefleisch gebraten mit frischen Champignons, Tomaten und Zwiebeln

Alle Gerichte knnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.




90.
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93.
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99.

100.
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Fisch-Spezialitdten

. 4 o

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

Fisch Curry

Rotbarschfilet in einer indischen Spezial-CurrysoRe

Fisch Masala
Rotbarschfilet mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und frischen Tomaten in Masala-CurrysoRe

Fisch Mushroom
Rotbarschfilet mit Champignons, Knoblauch, Ingwer und frischen Tomaten

Fisch Madras (scharf)

Rotbarschfilet mit Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch und Tomaten in einer wiirzigen SoRe

Jhinga Shahi

Riesengarnelen in einer indischen Spezial-Currysofle

Jhinga Madras (scharf)

Riesengarnelen mit Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch und Tomaten in einer wiirzigen Sofle

Jhinga Masala
Riesengarnelen mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und frischen Tomaten in Masala-CurrysoRe

Jhinga Saag

Riesengarnelen mit Spinat, Ingwer und Knoblauch in einer wiirzigen Sofle

Jhinga Alu

Riesengarnelen mit Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch in einer wiirzigen SoRe

Jhinga Dahiwala

Riesengarnelen zubereitet in exotischer Joghurt-CurrysoRe

Jhinga Mushrooms
Riesengarnelen mit Champignons, Knoblauch, Ingwer
und frischen Tomaten in einer Spezial-SoRe

Jhinga Mango

Riesengarnelen in einer wiirzigen Curry-SahnesoRe mit Mango

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.

21,90

21,90

21,90

21,90

23,90

23,90

23,90

23,90

23,90

23,90

23,90

23,90




105.

106.

107.

108.

Batak Ki Handi

Enten Spezialitdten

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

Batak Curry

Entenfleisch in CurrysoRe

Batak Saag

Entenfleisch mit Spinat und Zwiebel in einer besonderen Gewiirzmischung

Butter Batak

im Lehmofen gegrillte Ente in einer Butter-TomatensoRe

Batak Jalferezie (scharf)

Entenfleisch mit frisch gemahlenen Gewiirzen, gebraten mit frischen Tomaten,
Zwiebeln und Gemiise

. Batak Mango

zartes Entenfleisch in einer wiirzigen Curry-SahnesoRe mit Mango

. Batak Korma

ein Gericht aus der koniglichen Moghul-Kiiche: Entenfleisch in einer milden
GewiirzsoRe mit Sahne, Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen

. Batak Mushroom

Entenfleisch gebraten mit frischen Champignons, Tomaten und Zwiebeln

. Batak Vindaloo (scharf)

Entenfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten SoRe

Batak Sabji

Entenfleisch mit verschiedenen Gemiisen, Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und einer Spezial-CurrysoRe

. Batak Kokos

Entenfleisch mit Ananas, Kokosflocken, Mandeln und Cashewkernen
in einer milden Curry-SahnesoRe

Alle Gerichte kdnnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.

20,50

20,50

20,50

20,50

20,50

20,50




Vegetarische Gerichte

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

118. Palak Paneer 18,90

gebratener hausgemachter indischer Kdse mit Spinat, Zwiebeln,
Tomaten, Joghurt und Gewiirzen

119. Mattar Paneer 18,90

gebratener hausgemachter indischer Kdse mit Erbsen, Zwiebeln,
Tomaten, Joghurt und Gewiirzen

120. Mushroom Palak

gebratene Champignons mit Spinat, Zwiebeln und Gewlirzen

121. Bhindi Masala

gebratene Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch und Gewiirzen

122. Dal Makhani

schwarze Linsen gekocht mit Butter und mit Sahne, Tomaten und Gewiirzen gebraten

123. Tarka Dal

Linsen mit Butter, gerosteten Zwiebeln und Knoblauch

124. Mix Sabji Masala

verschiedene Gemise mit hausgemachtem indischen Kése in einer Masala-Curry-SoRe

125. Channa Alu Masala

Kichererbsen, Kartoffeln und Zwiebeln in kréftiger CurrysoRe mit Tomaten und Ingwer

126. Shahi Paneer

hausgemachter indischer K&se in einer milden SoRe aus Tomaten, Joghurt,
Sahne, Cashewkernen und Gewiirzen

127. Mango Paneer

hausgemachter indischer Kase in einer milden Mango-SoRe, Joghurt,
Sahne, Cashewkernen und Gewiirzen

Alle Gerichte kdnnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.




Chawal Ke Namoone

Reisspezialitdten

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und mit einer SpezialsoRe serviert.

130. Vegetable Biryani 12,90

Basmati-Reis gebraten mit Gemiise, Mandeln, Rosinen und Gewiirzen

131. Chicken Biryani 13,90

zartes Hahnchenfleisch mit Basmati-Reis gediinstet, mild gewiirzt
mit Mandeln, Kokosraspeln und Rosinen

132. Lamb Biryani

zartes Lammfleisch mit Basmati-Reis gedinstet, mild gewiirzt
mit Mandeln, Kokosraspeln und Rosinen

133. Prawn Biryani

Riesengarnelen gediinstet mit Basmati-Reis und orientalischen Gewdirzen

134, Spezial Biryani
gemischtes Gemiise und verschiedene Fleischsorten gediinstet mit Basmati-Reis,
Mandeln, Cashewkernen und Johurt

Alle Gerichte kbnnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.




-

Spezialitaten des Hauses

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

140. Punjabi Sabji 17,90

verschiedene Gemiise mit Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer in einer ButtermilchsoRe

141. Paneer Gemiuse Karahi 17,90

verschiedene Gemiise und milde Gewiirze in einer milden Curry-SahnesoRe

143. Chilli Chicken 19,90

Hahnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, WeiRkohl, Ingwer und Knoblauch in einer CurrysofRe

144. Murg Karahi 19,90

Héahnchenfleisch mit verschiedenen Gewiirzen, Knoblauch, Paprika, Tomaten
und Zwiebeln, im Wok zubereitet

145. Lamm Karahi 20,50

Lammfleisch mit verschiedenen Gewiirzen, Knoblauch, Paprika, Tomaten
und Zwiebeln, im Wok zubereitet

146. Lamm Tikka Masaladar 20,50

gegrilltes Lammfleisch mit Ingwer, Knoblauch und Kokosraspeln
in einer Masaladar-CurrysoRe

147. Fisch Curry Goa 20,50

Rotbarschfilet nach Goa-Art mit ausgewahlten Gewiirzen in einer Spezial-SoRe

148. Murg Nilgiri 20,50
Hahnchenfleisch mit Korianderbléttern in orientalischer KrautersoRe
mit Kokosmilch, griinem Pfeffer, Chilli, Minze und Spinat

149. Lamm Nilgiri 20,50

Lammfleisch mit Korlanderblattern in orientalischer KriutersoRe
mit Kokosmilch, griinem Pfeffer, Chilli, Minze und Spinat

150. Batak Nilgiri 20,50
Entenfleisch mit Korianderblattern in orientalischer KrautersoRRe
mit Kokosmilch, grinem Pfeffer, Chilli, Minze und Spinat

151. Jhinga Korma 23,90

Riesengarnelen in einer Safran-MandelsolRe

152. Taj Spezial Karahi 22,90

Héhnchenfleisch, Entenfleisch und Lammfleisch zubereitet im Wok
mit verschiedenen Gewiirzen, Knoblauch, Ingwer, Paprika, Tomaten und Zwiebeln

Alle Gerichte kbnnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.




Kindergerichte

Alle Kindergerichte mit Reis, Brot oder Pommes.

155. Chicken Rani 9,90

Hahnchenfleisch in einer milden indischen SoRe

B E-B R

156. Maharadscha-Teller 9,90

Hanchenfleisch mit Ananas in einer milden SoRe

158. Pommes-Teller 2,90

v
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Desserts »

4

160. Gulab Jamun 4,90 l

zwei hausgemachte Billchen aus Milch und Quark
163. Mangocreme 5,90
164. Mangocreme mit Vanilleeis 6,90
165. Mangocreme mit Erdbeereis 6,90
166. Eisbecher mit drei Kugeln Eis und Sahne 6,90

(Vanille-, Schoko-, Erdbeereis)

Heille Getranke

. Chai

indischer Volkstee, mit Milch gekocht

171. Kaffee 2,90 =
173. Espresso 1,90 | {
174. Cappuchino 3,50 -
175. Schwarzer Tee 3,50

176. Pfefferminztee 3,50 .
177. Griner Tee 3,50 ]
178. Friichtetee 3,50 '.



