


-~ GESCHICHTE DES TAJ MAHALS

Symbol der unendlichen Liebe

Finf Jahre lang wartete der Prinz bis er seine groBe Liebe, das
schone Fraulein Arjumand, freien durfte. Als Kaiser erhob er sie
zur Mumtaj Mahal, zur "Auserwahlten des Harems", zur
"Krone des Palastes". Sie starb, als sie ihr 14. Kind gebar.
Die Liebe aber sollte ewig wéhren und als ihr leuchtendes
Zeichen lieB Kaiser Shah Jhahaan in der Stadt Agra das
"Grabmal der Auserwahlten" errichten - das Taj Mahal.

Die Geschichte ist zur Legende geworden und der Bau, als
Weltwunder gepriesen, ein Wahrzeichen Indiens. Fir kein Geld
der Welt kénnte man heute ein Taj Mahal bauen.

Die Anlage: Das Taj Mahal steht in einem rechteckigen Areal,
das von einer hohen, roten Sandsteinmauer umgeben ist.

Es misst 567 Meter in Nordstid- und 305 Meter in Ostwest-Richtung.
Das Grabmal: Es steht in der Mitte eines 5,50 Meter hohen
Unterbaus von 94,40 Meter im Geviert, an dessen Ecken sich
die vier 41,75 Meter hohen Minaretten erheben.

Der quadratische Hauptbau misst an jeder Seite 56,70 Meter.
Das Gesims ist 32,92 Meter hoch und wird von vier kleinen
und der groBBen Hauptkuppel iberragt. Die Hauptkuppel hat
einen Durchmesser von 26 Meter und die Gesamthdhe ist
65 Meter, mit der Spitze 75 Meter. Die Farbe: Der weiBBe, blaulich
geanderte Marmor nimmt je nach Tageszeit und Wetter die
unterschiedlichsten Ténungen an - zartgrau am frithen Morgen,
unirdisch weil3 im Mondschein. Das Innere: Die Mittelhalle,
achteckig mit aus Marmor gemeiBelten Gittern, die als
Meisterstiicke indischen Handwerks gelten, wird von einer
24 Meter hohen Zwischenkuppel liberwdlbt. Die Sarkophage
sind Kenotaphe, d. h. Leersarge. Die Sarge mit den sterblichen
Uberresten stehen in einer Krypton unter der Halle. Die Bauzeit:
Mumtaj Mahal starb im Juni 1631. Um die Jahreswende 1631/32
lie3 Sahaj Jhahaan mit dem Bau beginnen. Die genauen
Daten sind umstritten. Das Grabmal war bereits 1643 duBerlich
fertiggestellt, die gesamte Anlage 1648, spatestens 1653.
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INDISCHE GEWURZE

UND THRE WIRKUNG AUF DEN MENSCHLICHEN KORPER

Anis - Sauff

Als mildes pflanzliches Hustenmittel wird er wegen seiner schleim- und krampflésenden Eigenschaften bei
Husten und Bronchialerkrankungen eingesetzt. Als Aromazusatz hilft Anis bei Magenbeschwerden und wirkt
appetitanregend. Bei Véllegefiihl und Schlaflosigkeit wird der Samen gekaut. Als Gewiirz wird Anis in einigen
nordindischen Curries verwendet.

Bockshornkleesamen - Methi

Die hellbraunen Samenkérner haben einen starken, eigenartigen Geruch und Geschmack. Es wirkt
entziindungshemmend bei Wunden, reinigt und heilt. Ganz besonders sind Bockshornkleesamen geeignet, den
Appetit anzuregen sowie den Allgemeinzustand zu verbessern. Dieses Gewiirz wird in Form von Samen und
Blattern in vielen indischen Curries verwendet.

Cayenne Pfeffer (Chili) - Mirch

Chili wirkt reizlindernd, antiseptisch, schweiBtreibend, verbessert die allgemeine Durchblutung, vermindert
Muskeltonus und Krampfe, lindert Blahungen und Koliken. AuBerdem hat Chilli einen hohen Vitamin C- und
Vitamin P- (Permerabilitatsvitamin) Gehalt.

Ingwer - Adrak
Ingwer ist in Stidostasien beheimatet und als Heilmittel von unschitzbarem Wert. Es wirkt kreislaufanregend,
schweiBtreibend, senkt den Cholesterinspiegel und beugt Reisekrankheiten vor.

Kardamon - Elaichi

Kardamom ist nach Safran das teuerste Gewiirz der Welt. Es ist ein wirksames Mittel gegen Appetitlosigkeit,
sowie Verdauungsstorungen, die mit Blahungen einhergehen. Ayurvedische Arzte verordnen es bei Husten,
Erkaltungen, Bronchitis, Asthma und Mundgeruch.

Knoblauch - Lassan
Reich an Vitaminen, fordert die Durchblutung der HerzkranzgefaBe, senkt den Blutdruck, anregend bei
Potenzschwéche.

Koriander - Dhania

In den Kiichen Indiens aehort der Koriander zu den Standardzutaten. Er wirkt auf Verdauungsorgane anregend
und beugt Blahungen vor. Die Blatter werden wie Petersilie verwendet und sind sehr vitaminreich. Ayurvedische
Arzte verordnen es bei Hauterkrankungen, Verbrennungen, Rachenentziindungen und Allergien.

Kiimmel - Jeera ;
Kiimmel wirkt entbldhend bei Véllegefiihl und leicht krampfartigen Magen- und Darmstérungen sowie bei
Herzbeschwerden. Kiimmeld! wird auch als Einreibemittel bei Erkrankungen der Atmungsorgane und
rheumnatischen Beschwerden benutzt. In der indischen Kiiche ist Kiimmel ein unentbehrliches Gewiirz; es wird in
fasst allen Speisen verwendet,

Kurkuma - Haldi

Unter den zahlreichen Mitteln, die von Ayurvedischen Arzten eingesetzt werden, befindet sich beispielsweise
auch Kurkuma. Es wird bei Gallen-, Nieren-, Darm- und Magenbeschwerden als Heilmittel eingesetzt. Kurkuma
wirkt ferner appetitanregend und verdauungsférdernd. Sie ist in fast allen indischen Speisen zu finden.

Nelken - Loung

Gewiirznelken sind vor allem als Gewiirz- und Aromamittel in Gebrauch. Nelkendl besitzt eine erhebliche
antibakterielle Wirkung und wird in der Zahnmedizin zur Vorbeugung von Infektionen angewandt. Gewiirz-
nelken wirken auch entkrampfend, entblzhend, verdauungsférdernd, schmerzstillend und magenstirkend.

Safran - Kesar

Heute ist Safran immer noch ein kostbares Gewiirz und Férbemittel. Man schreibt dem Safran eine
schmerzstillende und krampflésende Wirkung dhnlich dem Opium zu. Er wird bei Keuchhusten und zur
Anregung der Verdauung angewendet. Um ein Kile Safran zu gewinnen, muss man die Narben von 150.000
Bliiten pfllicken und trocknen.

Zimt - Dalcini
Verdauungsfordernd, stresshemmend, wirkt gegen Bauch- und Magenschmerzen.




Suppen

Tamater Ka Shorba

schmackhafte Tomatensuppe nach einem
speziellen Rezept, abgestimmt mit feinsten
Krautern und einer delikaten Gewiirzmischung

Dal Shorba

delikate Linsensuppe nach Bormbay-Art
mit erlesenen milden Krdutern P

Murgh Shorba

feine Hihnersuppe nach nordindischer Art

Sabji Shorba

Gemusesuppe mit delikaten Gewiirzen

Mango Special Shorba

cremige Suppe mit wiirzigem Hlhnerfleisch und Mango

Fisch-Kokos-Suppe
Suppe mit feinem Fischfilet, Kokosmilch, Knoblauch,
Ingwer und feinen Gewlrzen

Ingwer-Mango-Suppe
Suppe mit einer Komposition aus Ingwer, Mango
und feinsten Krdutern

Salate

Tomatensalat
Tomaten, Zwiebeln, Eisbergsalat

Khera-Salat
Gurken, Zwiebeln, Eisbergsalat

Mixed-Salat

Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Eisbergsalat

Chicken-Salat
gemischter Salat mit Hahnchenfleisch

Bombay-Salat
gemischter Salat mit Hdhnchenfleisch
und hausgemachtem indischen Kdse

Indischer Curry-Salat

gemischter Salat mit gegrilltem Hahnchenfleisch
in CurrysoBe (warm)




Vorspeisen

Alle warmen Vorspeisen werden mit drei verschiedenen schmackhaften Dips serviert.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und in Rapsél frittiert.

Gobi Pakora

Blumenkohl in Kichererbsenmehl gebacken

Alu Pakora

Kartoffelschelben in Kichererbsenmehl gebacken

Paneer Pakora
hausgemachter indischer Kése gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Chicken Pakora

Hiihnerfleischstreifen gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Mushroom Pakora
frische Champignons gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmeh|

Vegetable Samosa
zwei Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen

Jheenga Pakora
Riesengarnelen gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Onion Bhajl

Zwiebelringe gebacken in Kichererbsenmehl

Fish Pakora

Fischstiickchen gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Vorspeise flir zwei Personen (vegetarisch)
verschiedene Gemilse gebacken in einem Teigmantel
aus Kichererbsenmehl und hausgemachter indischer Kise

Vorspreise fiir zwei Personen (gemischt)
von allem etwas, gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Vorspeise bis sechs Personen (vegetarisch)

verschiedene Gemiise gebacken in einem Teigmantel
aus Kichererbsenmehl und hausgemachter indischer Kase

Vorspeise bis sechs Personen (gemischt)
von allem etwas, gebacken in einem Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Pappadams
knusprige Linsenwaffeln, in der Sonne getrocknet und im Ton-Ofen gebacken




Indische Brotspezialitaten

Auch als Vorspeise oder Beilage zu empfehlen.

Naan
indisches Brot, gebacken im Lehmofen

Roti
Vollkernmehlbrot

Paneer Naan

Fladenbrot aus Weizenmeh! mit indischem Kase gefiillt
und im Lehmofen gebacken

Vegetable Naan

Fladenbrot mit verschiedenem Gemiise gefillt und im Lehmofen gebacken

Garlic Naan
Fladenbrot mit Knoblauch gefiillt und im Lehmofen gebacken

Chicken Naan
Fladenbrot mit Hdhnchenfleisch gefillt und im Lehmofen gebacken

Alu Naan
Fladenbrot mit Kartoffeln gefiilit und im Lehmofen gebacken

Alu Parantha
in Butter gebackenes Fladenbrot gefiillt mit gewiirzten Kartoffeln

Bhatura
frittiertes Fladenbrot, dazu drei verschiedene Dips

Naan Taj
indisches Brot gefiillt mit K&se, Ingwer, Knoblauch und Krdutern (scharf)

Raita (als Beilage oder Vorspeise pur)
traditionelle indische Joghurt-SoRe mit Gurke, Tomate, Minze, Knoblauch
sowie verschiedenen Krautern




Hauptspeisen

Tandoori-Spezialitdten

Der Tandoor ist der traditionelle indische mit Holzkohle befeuerter Lehmofen, bekannt dafiir,
dass er bei Fleisch und Brot ein einmaliges Aroma erzielt.
Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis, frisch gebackenem Brot und
drei verschiedenen Dips serviert.

Tandoori Chicken

Hahnchenschenkel 24 Stunden mariniert in Joghurt, Knoblauch und Ingwer
am SpieR im Tandoor gegrillt

Chicken Tikka

in Joghurt mariniertes Hahnchenbrustfilet,
im Tandoor auf einen Spiel gegrillt

Lamm Tikka
saftig mariniertes Lammfleisch, am SpieR im Tandoor gegrillt

Jhinga Shahi

Riesengarnelen mariniert nach Art des Hauses, am Spief im Tandoor gegrillt

Fish Tikka

Rotbarschfilet in feines Krdutern und Gewiirzen mariniert, im Tandoor gegrillt

Tandoori Mix
Zusammenstellung aus Nr. 50, 51 und 52

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.




Murgh-Ki-Haadi

Spezialitdten vom Huhn

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

60. Chicken Curry 17,90
Hahnchenfleisch in Currysolle

61. Chicken Saag 17,90

Hahnchenfleisch mit Spinat und Zwiebeln in einer besonderen Gewlirzmischung

62. Butter Chicken 17,90

im Lehmofen gegrilltes Hahnchenbrustfilet in einer Butter-Tomaten-SoRe

63. Murgh Jalfrezi (scharf) 17,90

zarte Hahnchenstiicke mit frisch gemahlenen Gewiirzen,
gebraten mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Gemiise

Chicken Mango

zarte Hahnchenstlicke in einer wiirzigen Curry-SahnesoRe mit Mango

Chicken Korma

ein Gericht aus der koniglichen Moghul-Kiiche: Hahnchenfleischstiicke in einer milden
GewiirzsoRe mit Sahne, Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen

Chicken Mushroom
Hahnchenfleisch mit frischen Champignons, Tomaten und Zwiebeln gebraten

Chicken Vindaloo (scharf)
Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten SoRRe

Chicken Sabiji

Hahnchenbrustfilet mit verschiedenen Gemusen, Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und einer Spezial-CurrysoRe

Chicken Dahiwala
gegrilltes Hahnchenfleisch, zwalf Stunden eingelegt in einer Ingwer-Knoblauch-Paste
mit einer indischen Safran-Joghurt-Sofe

Chicken Kokos o

Hahnchenbrustfilet mit Ananas, Kokosflocken, Mandeln und Cashewkernen
in einer milden Curry-SahnesoRe

Chicken Gobi

Hahnchenfleisch mit Blumenkohl, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch in einer Currysofie

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.




75.

76.

Tl

78.

Gosht

Spezialitaten vom Lamm

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

Lamm Curry
Lammfleisch in CurrysoRe

Lamm Saag
Lammfleisch mit Spinat und Zwiebeln in einer besonderen Gewiirzmischung

Lamm Madras
Lammfleisch mit Kokosraspeln nach késtlich indischer Art

Lamm Jalfrezi (scharf)
Lammsticke mit frisch gemahlenen Gewiirzen,
gebraten mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Gemiisen

Lamm Mango
Lammstlicke in einer wiirzigen Curry-SahnesoRe mit Mango

Lamm Korma

ein Gericht aus der kéniglichen Moghul-Kiiche: Lammstticke in einer milden GewiirzsoRe
mit Sahne, Mandeln, Kokosnuss, Cashewkernen und hausgemachtem indischen Kise

Lamm Vindaloo (scharf)
Lammfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten SoRe

Lamm Sabji
Lammfleisch mit verschiedenen Gemiisen, Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und einer Spezial-CurrysofRe

Lamm Dahiwala

gegrilltes Lammfleisch, 2zwdlf Stunden eingelegt in einer Ingwer-Knoblauch-Paste
mit einer indischen Safran-Joghurt-SoRe

Lamm Kokos

Lammfleisch mit Ananas, Kokosflocken, Mandeln und Cashewkernen
in einer milden Curry-SahnesoRe

Lamm Mushroom
Lammfleisch mit frischen Champignons, Tomaten und Zwiebeln gebraten

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.

15,90

19,90

19,90

19,90




Soor
Spezialitaten vom Schwein

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch .gebackenem Brot serviert.

440. Pork Bhuna 18,90

zartes Schweinefilet in einer wohlausgewogenen, pikanten Mischung erlesener Gewiirze,
Ingwer, Knoblauch, Tomaten, Paprika

441. Pork Palak

Schweinefilet angerichtet mit Spinat, Ingwer, ,,Fenugreek” und frischen Kridutern

444, Pork Vindaloo

Schweinefilet, zubereitet mit speziellen Gewiirzen,
angerichtet mit Kartoffeln in roter KokosnusssoRe (scharf oder sehr scharf)

445, Punjabi Pork Curry

zartes Schweinefilet in roter Currysofe mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln

446. Pork Chilli Masala

zartes Schweinefilet, gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch,
serviert in einer roten und scharfen ChilisoRe

447, Pork Bhindi Masala

Schweinefilet mit Orkaschoten, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und frischem Ingwer

448. Pork Channa Masala

Schweinefleisch, Kartoffeln und Kichererbsen mit frischen Krdutern, Tomaten,
Paprika und geschmorten Zwiebeln

449, Pork Mushroom

Schweinefleisch gebraten mit frischen Champignons, Tomaten und Zwiebeln

Alle Gerichte konnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestelit werden.




Fisch-Spezialititen

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

Fisch Curry 19,90

Rotbarschfilet in einer indischen Spezial-CurrysoRe

Fisch Masala 19,90

Rotbarschfilet mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und frischen Tomaten in Masala-Currysofle

Fisch Mushroom
Rotbarschfilet mit Champignons, Knoblauch, Ingwer und frischen Tomaten

Fisch Madras (scharf)

Rotbarschfilet mit Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch und Tomaten in einer wiirzigen SoRe

Jhinga Shabhi

Riesengarnelen in einer indischen Spezial-CurrysoRe

Jhinga Madras (scharf)

Riesengarnelen mit Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch und Tomaten in einer wiirzigen SoRe

Jhinga Masala
Riesengarnelen mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
und frischen Tomaten In Masala-CurrysoRe

97. Jhinga Saag

Riesengarnelen mit Spinat, Ingwer und Knoblauch in einer wiirzigen SoRe

98. Jhinga Alu

Riesengarnelen mit Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch in einer wiirzigen SoRe

99. Jhinga Dahiwala

Riesengarnelen zubereitet in exotischer Joghurt-CurrysoRe

100. Jhinga Mushrooms

Riesengarnelen mit Champignons, Knoblauch, Ingwer
und frischen Tomaten in einer Spezial-SoRe

. Jhinga Mango

Riesengarnelen in einer wiirzigen Curry-Sahnesofe mit Mango

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.




Batak Ki Handi

Enten Spezialitaten

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.
-

105. Batak Curry 18,90
Entenfleisch in Currysofie '

106. Batak Saag 18,90

Entenfleisch mit Spinat und Zwiebel in einer besonderen Gewiirzmischung

107. Butter Batak 18,90

im Lehmofen gegrillte Ente in einer Butter-TomatensoRe

108. Batak Jalferezie (scharf) _ 18,90

Entenfleisch mit frisch gemahlenen Gewiirzen, gebraten mit frischen Tomaten,
Zwiebeln und Gemiise

. Batak Mango 18,90

zartes Entenfleisch in einer wiirzigen Curry-Sahnesofie mit Mango

. Batak Korma b ' ' 18,90

EY

ein Gericht aus der k&niglichen Moghul-Kiiche: Entenfleisch in einer milden
Gewdrzsolle mit Sahne, Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen

. Batak Mushroom | 18,90

Entenfleisch gebraten mit frischen Champignons, Tomaten und Zwlebeln

. Batak Vindaloo (scharf) 18,90

Entenfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten SoRe

Batak Sabji 18,90

Entenfleisch mit verschiedenen Gemusen, Tomaten, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und einer Spezial-CurrysoRe

. Batak Kokos 18,90

Entenfleisch mit Ananas, Kokosflocken, Mandeln und Cashewkernen
in einer milden Curry-SahnesoRe

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden,




¥

Vegetarische Gerichte

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

L]

118. Palak Paneer 16,90

gebratener hausgemachter indischer Kdse mit Spinat, Zwiebeln,
Tomaten, Joghurt und Gewiirzen

. Mattar Paneer

gebratener hausgemachter indischer Kise mit Erbsen, Zwiebeln,
Tomaten, Joghurt und Gewiirzen

. Mushroom Palak
gebratene Champignons mit Spinat, Zwiebeln und Gewiirzen

. Bhindi Masala

gebratene Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch und Gewiirzen

. Dal Makhani

schwarze Linsen gekocht mit Butter und mit Sahne, Tomaten und Gewiirzen gebraten

. Tarka Dal

Linsen mit Butter, gerdsteten Zwiebeln und Knoblauch

. Mix Sabji Masala

verschiedene Gemiise mit hausgemachtem indischen Kése in einer Masala-Curry-SoRe

. Channa Alu Masala
Kichererbsen, Kartoffeln und Zwiebeln in kréftiger CurrysoRe mit Tomaten und Ingwer

. Shahi Paneer

hausgemachter indischer Kase in einer milden Softe aus Tomaten, Joghurt,
Sahne, Cashewkernen und Gewiirzen

. Mango Paneer
hausgemachter indischer Kése in einer milden Mango-SofRe, Joghurt,
Sahne, Cashewkernen und Gewiirzen

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.




Chawal Ke Namoone

Reisspezialitaten

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und mit einer SpezialsoRe serviert.

. Vegetable Biryani

Basmati-Reis gebraten mit Gemiise, Mandeln, Rosinen und Gewiirzen

. Chicken Biryani
zartes Hahnchenfleisch mit Basmati-Reis gedinstet, mild gew{irzt
mit Mandeln, Kokosraspeln und Rosinen

. Lamb Biryani

zartes Lammfleisch mit Basmati-Reis gediinstet, mild gewiirzt
mit Mandeln, Kokosraspeln und Rosinen

. Prawn Biryani
Riesengarnelen gediinstet mit Basmati-Reis und orientalischen Gewlirzen

. Spezial Biryani
gemischtes Gemiise und verschiedene Fleischsorten gediinstet mit Basmati-Reis,
Mandeln, Cashewkernen und Johurt

Alle Gerichte kénnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden.

11,90

12,90




Spezialitaten des Hauses

Alle Gerichte werden mit indischem Basmati-Reis und frisch gebackenem Brot serviert.

140. Punjabi Sabiji 16,90

verschiedene Gemiise mit Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer in einer ButtermilchsoRe

141. Paneer Gemuse Karahi 16,90

verschiedene Gemiise und milde Gewiirze in einer milden Curry-SahnesoRe

143. Chilli Chicken 17,90

Hahnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, WeiRkohl, Ingwer und Knoblauch in einer CurrysoRe

144. Murg Karahi 17,90

Hahnchenfleisch mit verschiedenen Gewii rzen, Knoblauch, Paprika, Tomaten
und Zwiebeln, im Wok zubereitet

. Lamm Karahi 18,90

Lammfleisch mit verschiedenen Gewiirzen, Knoblauch, Paprika, Tomaten
und Zwiebeln, im Wok zubereitet

. Lamm Tikka Masaladar

gegrilltes Lammfleisch mit Ingwer, Knoblauch und Kokosraspeln
in einer Masaladar-CurrysoRe

. Fisch Curry Goa

Rotbarschfilet nach Goa-Art mit ausgewihlten Gewlirzen in einer Spezial-Solle

. Murg Nilgiri
Hahnchenfleisch mit Korianderbldttern in orientalischer KriiutersoRe
mit Kokesmilch, griinem Pfeffer, Chilli, Minze und Spinat

Lamm Nilgiri
Lammfleisch mit Korianderbldttern in orientalischer KridutersoRe
mit Kokosmilch, griilnem Pfeffer, Chilli, Minze und Spinat

. Batak Nilgiri

Entenfleisch mit Korianderbldttern in orientalischer Kriutersofie
mit Kokosmilch, griinem Pfeffer, Chilli, Minze und Spinat

151. Jhinga Korma

Riesengarnelen in einer Safran-MandelsoRe

152. Taj Spezial Karahi

Hahnchenfleisch, Entenfleisch und Lammfleisch zubereitet im Wok
mit verschiedenen Gewiirzen, Knoblauch, Ingwer, Paprika, Tomaten und Zwiebeln

Alle Gerichte kdnnen auf Wunsch mild, mittelscharf, scharf
oder indisch scharf bestellt werden,




160.

163.
164.
165.
166,

Kindergerichte

Alle Kindergerichte mit Reis, Brot oder Pommes.

. Chicken Rani

Hahnchenfleisch in einer milden indischen SoRe

. Maharadscha-Teller

Hanchenfleisch mit Ananas in einer milden SoRe

. Pommes-Teller

Desserts

Gulab Jamun
zwel hausgemachte Béllchen aus Milch und Quark

Mangocreme
Mangocreme mit Vanilleeis
Mangocreme mit Erdbeereis

Eisbecher mit drei Kugeln Eis und Sahne
(Vanille-, Schoko-, Erdbeereis)

HeilRe Getranke

. Chai

indischer Volkstee, mit Milch gekocht

. Kaffee

. Espresso

. Cappuchino

. Schwarzer Tee

. Pfefferminztee
. Gruner Tee
. Friichtetee




Alkoholfreie Getranke

Indische Getranke
(0,31)

Lassi ist ein frisches hausgemachtes Joghurtgetrénk aus Nordindien.

. Friichte Lassi mit verschiedenen Obstsorten
. Lassi st

. Lassi salzig

. Lassi Mango

. Lassi Ananas

. Lassi Lychee

. Lassi Banane

. Mango Shake
. Bananen Shake
. Lychee Shake
. Ananas Shake

. Mangofruchtsaft
. Lycheefruchtsaft

. Guavenfruchtsaft
. Ananasfruchtsaft

. Mangoschorle

Bauer Nektar und Fruchtsafte

0,21
. Apfel 2,80
. Kirsch 2,80
. Orangen 2,80
. Bananen 2,80
. Kiba 2,80
. Apfelschorle 2,50




Alkoholfreie Getranke

Bad Liebenwerda Mineralquelle

213. Bad Liebenwerda Classic 0,25 |
214, Bad Liebenwerda Classic 0,75 |
215. Bad Liebenwerda Naturell 0,251
216. Bad Liebenwerda Naturell 0,751

217. Bad Liebenwerda Tonic 0,251

218. Bad Liebenwerda Bitter Lemon 0,251
219, Bad Liebenwerda Ginger Ale 0,251

Tafelwasser

2190. Tafelwasser, spritzig

2191. Tafelwasser, still

2192. Karaffe Tafelwasser, spritzig
2193. Karaffe Tafelwasser, still

Limonade

220. Coca-Cola

221. Coca-Cola Light
222. Fanta

223. Sprite

224. Spezi

227. je Limonade

225. Vio Bio Limo zZitrone & Limette
226. Vio Bio Limo Orange




Aperitiv

230. Martini Bianco
231. Martini Rosso
232. Martini Dry

Biere

248. Indisches Bjer verschiedene Sorten

235. Krombacher Pils vom Fass

236. Krombacher Pils vom Fass

237. Krombacher Dunkelbier vom Fass
249, Krombacher Dunkelbier vom Fass
238. Krombacher Weizen hell

239. Krombacher Weizen dunkel

240. Krombacher Weizen kristall

401. Banane-Weizen

402. Kirsch-Weizen

403. Cola-Weizen

241. Krombacher (alkoholfrei)

242, Krombacher Weizen (alkoholfrei)

Bier-Mixgetranke

. Radler 0,31
. Radler 0,51
. Diesel 0,31
. Diesel 0,51




Longdrinks
(0,3 1)

. Whisky-Cola

. Bacardi-Cola

. Gin-Tonic

. Wodka-Lemon

. Batida-Kirsch

. Campari-Orange
. Campari-Mango
. Mango-Sekt

. Lychee-Sekt

. Batida-Organe

. Kamasutra
indischer Rum, Gin, Guavensaft, Ginger Ale

. Bollywood-Spezial

indischer Rum, Mangosaft, Guavensaft

Indische Spirituosen
(2 cl)

. Indischer Whisky

. Indischer Rum Old Monk
. Mango-Schnaps

. Mango-Likér

. Lychee-Likor

. Grappa

Spirituosen
(2 cl)

274. Qbstler

278. Remy Martin

282. Jim Beam White Label
283, Jim Beam Black Label
293. Jack Daniels

288. Kimmerling

289. Fernet Branca

290. Ramazzotti

291. Jagermeister

292. Underberg




Weine

Rotwein / Roséwein Schoppen 0,2 |

350. Lambrusco, lieblich

351, Blauer Zweigelt

352. Dornfelder, trocken (Saale-Unstrut)
353. Dornfelder, halbtrocken (Saale-Unstrut)
354. André Rose, fruchtig (Saale-Unstrut)
355. Chianti, trocken

357. Merlot, trocken

358. Indischer Rotwein, trocken

WeiBwein Schoppen 0,2 |

360. Bacchus, lieblich

361. Weilburgunder, trocken (Saale-Unstrut)
362. Bacchus, halbtrocken (Saale-Unstrut)
363. Riesling, trocken (Saale-Unstrut)

364. Miller Thurgau, trocken (Saale-Unstrut)
365. Silvaner, trocken (Saale-Unstrut)

368. Pinot Grigio, trocken

369. Weinschorle

370. Indischer WeiBwein, trocken

399, Hugo (0,2 1)
400. Aperol (0,2 1)

Piccolo 0,2 |

389. Rotkdappchen Rose
391. Rotkdppchen trocken
392. Rotkdppchen halbtrocken

Sektflaschen 0,75 |

394, Rotkdappchen Rose
396. Rotkdappchen trocken
397. Rotkappchen halbtrocken




Flaschenweine (0,75 1)

Rotweine / Roséweine

371. Lambrusco, lieblich

373. Dornfelder, trocken (Saale-Unstrut)
374. Andre Rosé, trocken (Saale-Unstrut)
375. Merlot, trocken

376. Blauer Zweigelt, trocken (Saale-Unstrut)
377. Chianti, trocken

379. Indischer Rotwein, trocken

WeiRweine

. Bacchus, lieblich (Saale-Unstrut)

. WeiBburgunder (Saale-Unstrut)

. Bacchus, halbtrocken (Saale-Unstrut)

. Riesling, trocken (Saale-Unstrut)

. Mller Thurgau, trocken (Saale-Unstrut)
. Silvaner, trocken (Saale-Unstrut)

. Pinot Grigio, trocken

. Indischer WeiBwein, trocken




Zusatzstoffe

1 - Stabilisatornen

2 - Antioxidationsmittel
3 - Verdickungsmittel

4 - Konservierungsstoffe
5 - chininhaltig

6 - Farbstoff

7 - Sdurungsmittel

8 - koffeeinhaltig

9 - Saureregulator

Fisch-Kokos-Suppe

alle Dressings

Eis mit Vanille- /Erdbeergeschmack
Mangocreme mit Vanille- /Erdbeergeschmack
Lycheefruchtsaftgetranke

Cola

Fanta

Sprite

Spezi

Bibop

Radler

Diesel

Lemon

Nr.: 220-223
Nr.: 224-225
Nr.: 226-227
Nr.:228-229
Nr.: 224-245
Nr.: 246-247
Nr.: 250-251
Nr.: 253

Eine Allergiekarte ist bei unserem Personal hinterlegt und kann bei Bedarf
gereicht werden.

Unsere Weine enthalten Sulfite.
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